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Moją pasją od najmłodszych lat jest czekolada, z której 
potrafię tworzyć zarówno wyrafinowane w smaku 
praliny jak i niepowtarzalne rzeźby czekoladowe.

Od ponad 20 lat moją pasją jest tworzenie produk-
tów czekoladowych i cukierniczych. Na początku 
mojej drogi zdobywałem doświadczenie pod okiem 
najwybitniejszych mistrzów w różnych krajach Europy. 
Poznawałem światowe trendy w tej dziedzinie. Moją 
wiedzę budowałem od podstaw. Liczne wyjazdy 
do krajów Ameryki Południowej podczas których 
odwiedzałem plantację kakaowców, z których 
pozyskiwane są ziarna do produkcji czekolady po-
zwoliły mi na dokładne zrozumienie procesu. Głębokie 
zamiłowanie do czekolady przyszło dopiero z czasem. 

Pierwsze kroki jako zawodowy cukiernik stawiałem 
w najbardziej znanych, prestiżowych cukierniach, 
a także restauracjach i hotelach. Dzięki połączeniu, 
doświadczenia zawodowego, tytułu mistrzowskiego 
i wykształcenia pedagogicznego wspieram wielu 
młodych adeptów tej sztuki. Wiedzę o czekoladzie 
i cukiernictwie staram się krzewić na bieżąco poprzez 
warsztaty, szkolenia i pokazy dla firm. 

Kilkukrotnie byłem jurorem międzynarodowego, 
prestiżowego konkursu „Word Chocolate Master”. 
Jestem autorem wielu publikacji na temat szeroko 
rozumianej czekolady w czasopismach branżowych. 
Specjalizuje się w ręcznie robionych pralinach, re-
cepturach pitnych czekolad, wyjątkowych deserach 
oraz tabliczkach czekoladowych. 
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Marcin Paździor – to pasjonat i creator, jego nazwis- 
kiem sygnowane są produkty naszej marki. Znany jest 
ze swojej wyjątkowej wiedzy o czekoladzie. Z jego 
doświadczenia korzystają zarówno wielkie, małe, jak 
i rodzinne firmy cukiernicze.

Dla naszej firmy każdy dzień jest szansą na stworzenie, 
czegoś nowego i wyjątkowego. Ciągle dążymy do kreowania 
nowej jakości, do przybliżenia Państwu wspaniałych tajników 
czekolady. Uważamy, że wiedza ta wzbogaca naszą  
rzeczywistość, sprawia, że stajemy się lepsi i wyczuleni 
na nieprawdopodobną różnorodność świata. Smaki, które 
tworzymy mają poruszać, otwierać na nowe doznania, 
sprawiać, że w naszym zabieganym życiu zatrzymamy 
się choć przez chwilę. Nasze praliny przeniosą Państwa 
w wyjątkowy i subtelny świat czekolady.

Innowacyjne rozwiązanie 
CZEKOLADOWY DESER CHOCOTUBE



4

Praliny
L U X U R Y

Znakiem rozpoznawczym pralin jest ich wysoka 
jakość oraz szlachetność i oryginalność smaków.  
Oryginalne wyroby są produkowane ręcznie, 
skierowane do smakoszy i koneserów czekolady.

Praliny wykonane są przede wszystkim z cze-
kolady Origin pochodzącej z najlepszych ziaren 
kakao o charakterystycznym smaku i aromacie. 
Linia Luxury gwarantuje wysokiej klasy wyko-
nanie, powtarzalność smaku, kształtu i doznań 
aromatycznych.
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Cointreau
Czekoladowy ganasz 

z pomarańczowym likierem 
i migdałami w czekoladzie

deserowej.

Damon
Pralina będąca połączeniem 

orzechów laskowych z suszonymi 
owocami leśnymi otoczona 

mleczną czekoladą.

Ghana
Ganasz czekoladowy  

z mlecznej czekolady Origin.

Venezuela
Czekolada deserowa  
z wytrawnym ganaszem  
z czekolady Origin.

Walnut
Mocno orzechowa pralina 
z ganaszem orzechowym 
w mlecznej czekoladzie.

Coco
Kokosowy ganasz ze startym 
kokosem w czekoladzie  

deserowej.

Minty
Czekoladowy ganasz  
o smaku miętowym  

w czekoladzie deserowej.

Chestnut
Ganasz z purée z kasztanów 
z odrobiną rumu w czekoladzie 

mlecznej.

Lime
Pralina z czekoladowym 

ganaszem z dodatkiem puree 
z limonki i mleka kokosowego.

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 80 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 140 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm

Bombonierka PR-150
opakowanie: 16 szt. 
waga netto: 150 g

wymiary: 14 x 14 x 3 cm

Opakowanie zbiorcze 
opakowanie zbiorcze 120 szt./karton  
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm
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Praliny
LUXURY & GIANDUJA

Linia Luxury & Gianduja charakteryzuje się wy-
jątkowym smakiem. Jej wnętrze wypełniają lekko 
prażone orzechy, zmielone i mieszane w próżni 
dla uzyskania idealnie gładkiej i delikatnej masy.
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GiaCoffee
Pralina orzechowa ze świeżo 
zmieloną kawą w mlecznej 

czekoladzie.

Isolde
Pralina z ganaszem z orzechów 

laskowych w mlecznej  
czekoladzie.

Nolan
Pralina z nadzieniem z prażonych 
orzechów laskowych w mlecznej 

czekoladzie.

Orange
Pralina z ganaszem o smaku 
pomarańczowym z orzechami 
laskowymi i migdałami
w mlecznej czekoladzie.

Opakowanie zbiorcze 
opakowanie zbiorcze 120 szt./karton  
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 80 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 140 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm
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Ręcznie wykonywane czekoladki
D L A  B R A N Ż Y  H O R E C A
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Trufle
L U X U R Y

Trufle Luxury to mistrzowskie połączenie aromatu 
i delikatności – tworzą doskonałą harmonię między 
aromatyczną czekoladą, śmietanką i owocami.
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Brandy
Ganasz z brandy w intensywnej 

czekoladzie deserowej.

Chocolate
Czekoladowy ganasz  

w czekoladzie deserowej  
otoczony kakao.

Coffee
Ganasz czekoladowo-kawowy  
w gorzkiej czekoladzie.

Salt Caramel
Ganasz z solonym karmelem  
w mlecznej czekoladzie.

Walnut
Ganasz z orzechami laskowymi 

w gorzkiej czekoladzie.

Banana
Ganasz z puree bananowym  

w białej czekoladzie.

Passion
Ganasz owocowy w mlecznej 

czekoladzie.

Amaretto
Czekoladowy ganasz z likierem 
migdałowym i pistacjami  
w czekoladzie deserowej.

Hazelnut
Ganasz z orzechami laskowymi 
w mlecznej czekoladzie.

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 105 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 170 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm

Bombonierka PR-150
Opakowanie: 16 szt. 
Waga netto: 190 g

Opakowanie zbiorcze 
opakowanie zbiorcze 96 szt./karton  
smak Chocolate 160 szt./karton 
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm
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Praliny
G A N A S Z  T E A

Praliny Ganasz Tea to połączenie czekolady 
z mocnymi ekstraktami z herbaty. Nadaje im ona 
niepowtarzalny aromat. W skład kolekcji wcho-
dzi dziewięć czekoladek, każda o smaku innej 
mieszanki herbat.

Odnaleźć można tu lekką czarną herbatę, mieszankę 
białej i zielonej herbaty z owocami, ajurwedyj- 
ską korzenną indyjską, różne mieszanki zielonej 
herbaty wzbogacone matcha lub goji. Dzięki 
gładkiej konsystencji ganasze z czekolady i her-
baty delikatnie się łączy, co objawia się wyjątkową 
harmonią smaków. 

Przeprowadziliśmy bardzo staranną selekcję 
odmian herbat i wybraliśmy takie, które w wyjąt-
kowy i wyrafinowany sposób idealnie łączą się ze 
smakiem czekolady. Ta fascynująca kombinacja 
innowacyjna a zarazem zrównoważona jest atrak-
cyjną propozycją dla każdego miłośnika czekolady.
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Tea Darjeeling
Ganasz z połączonych smaków 

herbaty białej i zielonej  
z dodatkiem suszonych owoców  

w gorzkiej czekoladzie.

Tea Matcha
Ganasz z zielonej japońskiej 
herbaty Matcha w gorzkiej 

czekoladzie.

Tea Diamond
Herbaciany ganasz z zielonej 
herbaty z kwiatami mango  
w gorzkiej czekoladzie.

Tea Paradise Garden
Ganasz z połączonych smaków herbaty 
białej i zielonej z dodatkiem suszonych 
owoców w gorzkiej czekoladzie.

Tea Goji
Ganasz z herbaty połączony 
z nasionami goji i posiekanymi  
migdałami w gorzkiej czekoladzie.

Tea Pu Erh
Ganasz z wysoko  

fermentowanej herbaty Pu Erh 
w gorzkiej czekoladzie.

Tea Lemonica
Ganasz z zielonej herbaty  
z cytryną i pomarańczą  
w mlecznej czekoladzie.

Tea Aztec 
Wyjątkowy ganasz stworzony  
z aromatycznej ajurwedyjskiej  
herbaty z dodatkiem mielonej  

papryczki chili w gorzkiej czekoladzie.

Tea Madam Butterfly
Ganasz z zielonej herbaty  

i mieszanki jaśminu z nutą owocową  
w mlecznej czekoladzie.

Opakowanie zbiorcze
opakowanie zbiorcze 120 szt./karton 
smak Tea Matcha 160 szt./karton 
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 80 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 140 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm
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Gold Cup
GANASZ PREMIUM

Gold Cup to wyjątkowa kolekcja czekoladek  
o oryginalnym smaku w eleganckich opakowaniach. 
Miks czekoladek owocowych oraz orzechowa 
Gianduja stworzone są z naturalnych składników 
gwarantujących najlepszą jakość i powtarzalność 
smaku.
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Opakowanie zbiorcze 
opakowanie zbiorcze 200 szt./karton 
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 90 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 120 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm

Cherry
Ganasz z wiśniowym puree  

z brandy w mlecznej czekoladzie.

Chocolate
Ganasz mocno czekoladowy.

Coffee
Ganasz z kawą  

w gorzkiej czekoladzie.

Cointreau
Ganasz z likierem 

pomarańczowym Contreau  
w gorzkiej czekoladzie.

Salt Caramel
Ganasz z solonym karmelem  
w mlecznej czekoladzie.

Africa Vanilla
Ganasz z białej czekolady  

z wanilią i brandy  
w mlecznej czekolady.

Tonka
Ganasz migdałowy z nasionami 
brazylijskiego tonkowca.

Walnut
Ganasz z orzechami włoskimi 
z odrobiną rumu w gorzkiej 

czekoladzie.

Cara Cracine
Ganasz z orzechami laskowymi 
i herbatnikami w mlecznej 

czekoladzie.

Raspberry
Ganasz z puree z malin  
w mlecznej czekoladzie.

Apple
Ganasz z jabłkowym puree 
z cynamonem w mlecznej 

czekoladzie.

Hazelnut Intense
Bardzo intensywny ganasz 
z orzechów laskowych  
w mlecznej czekoladzie.
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Choco
T U B E

Francuskiej czekolady 
najwyższej jakości

Wykonane  
ręcznie

Czekolady na  
jedną Choco Tube

Niepowtarzalnych  
smaków

 

100%

100%

17g

11
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Opakowanie zbiorcze 
opakowanie zbiorcze 120 szt./karton 
wymiary: 18,5 x 26,5 x 10,5 cm

Bombonierka PR-125A
opakowanie: 9 szt. 
waga netto: 170 g

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

Bombonierka PR-125
opakowanie: 15 szt. 
waga netto: 270 g

wymiary: 18,5 x 12 x 3 cm

Banana
Ganasz z puree bananowego  

w białej czekoladzie.

Brandy
Ganasz z brandy  

w gorzkiej czekoladzie.

Cherry
Ganasz z wiśniami  

w ciemnej czekoladzie.

Chocolate
Ganasz  

czekoladowo-śmietankowy  
w mlecznej czekoladzie.

Salt Caramel
Ganasz z karmelu ze szczyptą 
soli otoczony delikatną  
mleczną czekoladą.

Vanilla
Ganasz waniliowy z nutą brandy 

w mlecznej czekoladzie.

Walnut
Ganasz z orzechów laskowych  

z nutą rumu w gorzkiej  
czekoladzie.

Apple
Ganasz z jabłkowym puree 
z cynamonem w mlecznej 

czekoladzie.

Passion
Ganasz z marakui otoczony  

czekoladą mleczną  
z aromatyzowany fiołkami.

Amaretto
Ganasz z likierem amaretto  
w gorzkiej czekoladzie.

Coffee Fresh
Ganasz kawowy  

w czekoladzie deserowej.
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Choco
S T I C K S

Choco sticks to najwyższej 
jakości czekolada na paty-
ku przygotowana z naj-
lepszej belgijskiej czekolady. 
Doskonałe i wytrawne smaki 
powstały z gorzkiej i mlecz- 
nej czekolady. Każda z cze-
koladek choco sticks oferuje 
niepowtarzalny smak łącząc 
nowoczesny wygląd i wy-
godną formę, dzięki czemu 
można cieszyć się czekoladą 
w każdej chwili.

Milk 34% Dark 70% / 80%

Choco Sticks - czekolada na patyku 
opakowanie zbiorcze 81 szt./karton  

waga netto/szt. 40 g

Choco Sticks - czekolada na patyku w kartoniku 
opakowanie zbiorcze 49 szt./karton  

waga netto/szt. 40 g
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Choco
C H I P S

C h o co  C h i p s  s t a n o w i ą 
doskonały dodatek do kawy 
czy deserów. Pełnią też rolę 
świetnego prezentu powital-
nego dla gości hotelowych.

Choco chips powstają z naj- 
wyższej jakości czekolady 
w połączeniu z naturalnymi 
dodatkami.

Choco Chips 
waga netto/opak. 220 g 
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ŻółtyCzerwony Stare złoto Złoty Srebrny Czekolada

PR-050 
pojemność 1 szt. 

PR-125 
pojemność 15 szt.

wymiary: 18 x 12,5 x 3 cm

PR-040
pojemność 1 szt. 

wymiary: 4,2 x 4,2 x 3,7 cm

PR-070 
pojemność 2 szt.

wymiary: 4,2 x 7 x 3,7 cm 

PR-070A 
pojemność 4 szt.

wymiary: 7 x 7 x 3,7 cm

PR-100 
pojemność 6 szt. 

wymiary: 6 x 9 x 4 cm

PR-125A 
pojemność 9 szt.

wymiary: 12,5 x 12,5 x 3 cm

PR-095 
pojemność 4 szt. 

wymiary: 9,5 x 9,5 x 2,5 cm

PR-150 
pojemność 16 szt. 

wymiary:15 x 15 x 2,5 cm

PR-120 
pojemność 9 szt.

wymiary: 12 x 12 x 2,5 cm

PR-180 
pojemność 25 szt. 

wymiary: 18 x 18 x 2,5 cm

PR-127 
 pojemność 3 szt. 

wymiary: 13 x 6 x 3 cm

 
 

Wybierz dla siebie i Twojej firmy 
opakowanie, które najbardziej 
odpowiada Twoim potrzebom. 

Dostępne kolory opakowań:

Opakowania
NA CZEKOLADKI
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Obejma foliowa bezbarwna bez nadruku

Personalizacja etykiety składu produktów  
(“Wyprodukowano dla...”) 

Obejma papierowa  
- personalizowana 
minimum 100 szt. 

Aplikacja loga do 49 cm2 
hotstamping jednobarwny
Matryca do hotstampingu 
koszt jednorazowy

Personalizacja
P R O D U K T U

Eleganckie, personalizowane 
opakowania będą budować 
pozytywny wizerunek Twojej 
marki.

Skorzystaj z dogodnych 
możliwości personalizacji 
opakowań. 
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RĘCZNIE ROBIONE PRALINY    |    OWOCE W CZEKOLADZIE    |    CZEKOLADY
    EVENTY DLA FIRM    |    WARSZTATY CZEKOLADOWE

www.marcinpazdzior.com

pracownia@marcinpazdzior.com      I      +48 606 840 405      I      +48 881 098 895      I      +48 501 018 847


